
 
 

パル法円坂の 

忘・新年会プラン 
１２／１（木） 

 

２／２８（火） 

２０１６年 

２０１７年 

4,000 円コース 

 

 

 

5,000 円コース 

 

 

 

（フリードリンク付 税サ込） 

 

 

 

（フリードリンク付 税サ込） 

 

 

 

テーブルビュッフェ料理 

 

 

 ＋ 
«フリードリンク» 

 
ビール 
ジュース 

ウーロン茶 
焼酎 

ウィスキー又は日本酒 

寒ブリのカルパッチョとホワイトセロリ 
春菊と小カブのスープシノワ 
若鶏モモ肉の香り揚げ 生姜風味の油淋鶏ソース 
冬野菜のピリ辛ラタトゥイユ 
フランス産豚肩ロース肉のロースト ハニーマスタードソース 
小海老と小松菜、九条葱、さつま芋などの野菜ピラフ 
リンゴソルベ 
 

寒ブリのカルパッチョとホワイトセロリ 
淡路玉葱と水菜入りコンソメスープ 
骨付き手羽元の香り揚げ 諸不画風海の 
冬野菜のピリ辛ラタトゥイユ 
小海老とニラのライスペーパー包み スイートチリソース 
仔牛ロース肉のロースト フレッシュ山葵ソース 
炊き込みご飯とお漬物 
フルーツ３種盛り 
 

＋ 
«フリードリンク» 

 
ビール 
ジュース 

ウーロン茶 
焼酎 

ウィスキー又は日本酒 
白／赤ワイン 

ご予約・お問い合わせは 

魚介とピクルスのジュレ 
茶碗蒸し 
リーフサラダ キャロットドレッシング 

１品プラスで 500 円 

●ご予約は３日前までにお願い致します。●ご宴会お時間は２時間制となっております。 
●当日のキャンセルはできかねますので 2 日前までにご連絡くださいませ。 
●当日の状況により１F カフェ＆レストのご利用になる場合がございます。 
●食材の入荷事情により一部内容が変更になることがあります。 
●お車のお客様はお隣アネックスパル法円坂の有料駐車場のご利用になります。 
 

オプションメニュー 

 

 

 

5,000 円コースご利用の団体様には特典として、専属ソムリエール推奨の南アフリカ産ワイン
『ロバートソン・ライトスパークリング・ロゼ』『ナマクワ・ゴヤ・シラーズ・ピノタージュ』をフリードリ
ンクプランに追加させて頂きます。 


