
 

気の合う仲間や家族とこの機会に素敵な時間をお過ごし下さい。 

四季彩『秋』のディナー 

ご予約・お問い合わせは 

パル法円坂「カフェ＆レスト」 

日程：10 月 21 日(金)～23 日(日) 
   11 月 18 日(金)～20 日(日) 

●ご予約は３日前までにお願い致します。●当日のキャンセルはできかねますので 2 日前までにご連絡くださいませ。 

●食材入荷の都合で一部内容が変更になることがあります。 

●ご予約は１７：００～より承ります。（最終予約時間 １９：００） 

●お車のお客様はお隣アネックスパル法円坂の有料駐車場のご利用になります。 

フレンチのエスプリと和の食材のマリアージュ 

お一人様 4,000 円（税・サ込） 

MENU 
 

秋野菜のキッシュ 赤玉葱のマーマレード 
キノコ・各種芋など秋野菜を詰め込んだキッシュにイタリアチーズをふりかけました  

シェリービネガーを加えじっくり炒めた赤玉葱を添えて 

松茸と阿波尾鶏のコンソメ 
網で炙ってさいた松茸と地鶏入りのコンソメスープ 

北海道 河東産インカ芋と銀杏、秋刀魚のパピヨット 
栗のような甘みを持つインカ芋と秋の味覚の王様秋刀魚の透明なフィルムでつつみ焼きし、 

アンチョビとケイパー、ハーブで味付けしました 

仔牛ロースのグリエ 長野産マロンカボチャのピュレ モリーユ茸のソース 
柔らかな肉質の仔牛のグリエにマデラ酒に浸したモリーユ茸のソースがかかります 

柿のコンポートとモンブラン 
白ワインでコンポートした柿と栗ムースのデザート 

お替わり自由の美味しいパン 

コーヒー 

特典：お食事のお客様全員に乾杯用カクテル『キール』をプレゼント！ 


