
食と文化の講習会 
平成 24 年 9 月 10 日 

 

カジュアルイタリアンで学ぶ 

秋の野菜と植物のはなし 
 

10 月の「食と文化の講習会」は、イタリア料理と植物がテーマ。四季折々

の植物と秋野菜を中心にしたディナーコースを味わいながら講習会では、い

ろいろな野菜の扱い方や植物の育て方、管理の仕方について楽しく学びます。 

是非、この機会に職場の友人とお誘い合わせのうえ、ご参加下さい。 

 

 

日  時 平成 24 年 10 月 19 日（金） 18： 30～ 20： 30 
場  所    大阪市西成区長橋 3 丁目 7 番 28 号  

  リストランテ ベッラファーベ（現地集合）  
※ＪＲ今宮駅、ＪＲ芦原橋から徒歩 10 分  

TEL&FAX 06-6568-3443 

募 集定 員  20 名※定員になり次第締め切ります。  
参 加 費  4,800 円  

（ただし、前日、当日のキャンセルについては、  
会費全額を徴収させていただきますのでご了承下さい）。  

受 付締 切  平成 24 年 10 月 12 日（金）必着  
お 申 込  郵送・FAX･E-mail にてお申込下さい。  

予約が成立された方（代表者）に、振込先・振込期限を記載

しました予約確認書を送付します。複数人のお申込の場合は

申込書に代表者を明記してください。予約確認書は 1 グルー

プ 1 枚です。  
  主 催  財団法人大阪市教員会館 

 キリトリ線 

秋の野菜と植物のはなし（10 月 19 日）申込書      平成 24 年  月  日  

氏名 所属 （区名） 緊急時連絡先（携帯・自宅など）

 （    区）

  （    区）

  （    区）

計   名   代表者氏名              

  ■FAX・郵送･E-mail にてご返送ください。 



 

～カジュアルイタリアンで学ぶ～ 

秋の野菜と植物のはなし 

 

 

ＭＥＮＵ 
          

 

土地土地の野菜畑のパレット 

 

牛胃袋と白いんげん豆のトマト煮込み 

 

自家製手打麺の松茸と色々なキノコのソース 

 

栗とポルチーニ茸のリゾット 

 

三元豚ロース肉のオーブン焼き 自家製ハーブの香り 

 

デザートの盛り合わせ 

 

コーヒー 

 

パン 

 

 

 

 

食材の入荷の関係で内容が一部変更になることがあります。  

飲料を十分用意いたしておりますが、フリードリンク制ではありません。  


