
平成 26年 10月 15日 

食と文化の講習会 

鱶鰭の姿煮・鮑・海鼠・燕の巣など高級食材満載  

 山珍海味サンツェンハイウェイ 
 ～中国料理のテーブルマナー講習会～ 

大阪で最も古い大陸系の中国料理店として名高い錦城閣が、昭和 49年の開業から 40周年を迎えました。今回

の中国料理のテーブルマナー教室は、この開業 40 周年記念の特別料理の

中でも、最高級の食材のみを厳選してつくられた、サンツェンハイウェ

イ・山珍海味を堪能します。 

特製前菜から薬膳スープ、ふかひれの姿煮、高級魚・ハタの北京風姿蒸

し、ロブスターのチリソース煮、若鶏のハスの葉包み焼き、鮑のオイスタ

ーソース炒め等錦城閣特製のフルコースを堪能し、さらにデザートにはツ

バメの巣入りココナッツミルクなど、日本に居ながら、中国の最高級の食

材を味わう最高の企画です。また、高級紹興酒・ドライプレミアムとお酒

にもこだわりました。さらに、会場は錦城閣の美術室ともいえる貴賓室。

会場の関係から限定 20名で実施します。 

是非この機会に、大勢でテーブルを囲み、互いのコミュニケーションを

大切にする中国式テーブルマナーを賑やかに、楽しく学んでください。職

場のご友人・ご家族とお誘いあわせの上、どうぞご参加下さい。 

 

日 時 平成 26年 11月 14日（金）18：30～20：30 

場 所 大阪キャッスルホテル 錦城閣 貴賓室（3Ｆ） 

    大阪市中央区天満橋京町 1番 1号 ＴＥＬ06－6941－2185 

定 員 限定 20名 

受付期間 ～11月 7日（金）定員になり次第締め切ります。 

参 加 費 12,000円 （フリードリンク・お土産付） 

（ただし、前日・当日のキャンセルについては、会費全額を徴収させていただきますのでご了承

ください。） 

お 申 込 FAX・郵送・Ｅメールにて受け付けます。予約が成立した方には、振

込口座番号・振込み期限を記載した予約確認書を送付いたします。（複数でお申込の場合は申込

書に代表者名を明記してください。予約確認書は１グループ１枚の発行となります。） 

 

協 賛  アサヒビール株 式 会 社  

キリトリ線  

山 珍 海 味 ・テーブルマナー講 習 会 （11 月 14 日 錦 城 閣 ）申 込 書  

平 成   年  月  日  

氏 名  所 属  緊 急 時 連 絡 先 （自 宅 ・携 帯 電 話 など）  

   

   

   

   

代 表 者 ：               人 数 計      名  


